
Mansion Tango

Menú almuerzo - Cena basarí

Elección de primer plato:

Degustación de mar: salmón ahumado, marinado y asado, palmitos al hierro, alcaparras

Roll tartar de salmón marinado en cítricos y destellos de cilantro, suave mayonesa de washabi

Sinfonía de pavita ahumada al chutney de finos damascos, aderezo de albahaca

Variedad de panes:

Elección de plato principal:

Muslo de ave con corazón de cebolla morada y pastrón ahumado, papas al hierro, vegetales

grillados

Confite de ternera a las finas hierbas, dominó de papas azafranadas, tomates confitados, salsa de

portobellos

Posta de salmón rosado con tapenade de mostaza antigua y olivas, zócalo de papas dinastía con

cebolla morada y rubia, salsa asiática

Salmón braseado con aderezo de azafrán alimonado, arroz pilaf en cintura de pepinos frescos,

ralladura de cítricos y cilantros, albahaca

Elección de postre:

Marquise de chocolate con frutos rojos

Mousse de chocolate y caramelo con crocante de almendras

Plato con frutas de estación
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