
El Bamboo Catering

Menú 5 - Asado Campo Libre

Canilla libre, barra libre de tragos e islas con cazuelas calientes.

Recepción:

Servida por los mozos en bandeja:

Empanadas de carne fritas en el disco de arado

Empanaditas de queso y cebolla

Empanadas diablas (cantimpalo, mozzarella y verdeo)

Empanadas jugosas de pollo

Tarteletas de humita gratinadas con parmesano

Montaditos ibéricos (jamón crudo, tortilla, morrones y olivas)

Brochettes de pollo, tocino y cebolletas

Brochettes de lomo, panceta, pimientos y cebolla

Mini brochettes de salchichitas envueltas en panceta

Mini brochettes de verduras grilladas

Figacitas de manteca con matambre de pollo ahumado

Piononos de miga rellenos con roquefort y queso fundido / jamón y queso

Piononos de miga relleno con atún y mayonesa /queso y tomate

Canapés de crema y ciboulette / palmitos y salsa golf

Cazuelas de albondiguitas caseras

Papa noisette salseadas con barbacoa

*Isla con exquisita selección de quesos, fiambres y encurtidos regionales. Variedad de panes

Isla con richeaud (calentadores a baño maría durante la recepción)

Cazuelas de mollejas al verdeo

Cazuelas de riñoncitos a la provenzal

Cazuelas de ñoquis caseros con salsa fileto

Plato principal Asado libre premium (Servido estilo rodizio al plato):

Chorizo bombón puro cerdo - morcilla bombón

Bondiolita de cerdo - pechito de cerdo

 



El Bamboo Catering

Asado al asador - vacío a las brasas - ojo de bife

Pollo a la parrilla - pechuguitas a la provenzal

Matambrito tiernizado a la pizza

Vegetariano: calabaza rellena con verduras salteadas y gratinada al horno

Isla de ensaladas servida en el Salón:

Tomate - lechuga – cebolla / radicheta y ajo

Rúcula con parmesano / repollo con mayonesa / ensalada de apio/ ensalada de hinojo

Remolacha y huevo / zanahoria y huevo / papas aperejiladas / ensalada rusa

Ajíes en vinagre / berenjenas en escabeche / morrones asados con aceite y ajo

Aderezos:

Aceite de oliva – maíz – aceto – vinagre

Salsas:

Criolla – provenzal – mayonesa - mostaza

Postre (incluye uno 1 elección):

Helado de crema americana, oblea y corazón de dulce de leche, salseado con charlotte

Capelina con helado de americana y coulis de frutillas

Helado de chocolate blanco decorado decorado con charlotte tibio

Helado de chocolate con lluvia de frutos secos tostados

Mesa dulce especial café y variedad de tés:

Tarta de frutillas - selva negra - lemon pie

Chocotorta - alfajor rogel - tiramisú

Brownies con helado – mini cakes de coco con dulce de leche

Torre de profiteroles con crema pastelera y salseadas con chocolate

Cheese cake de frutos rojos – pie de manzanas caramelizadas

Brochettes de frutas bañadas con chocolate

Torta helada

Final de fiesta (incluye 1 a elección):

Pizzas caseras
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Panchos calientes con aderezos

Café con leche con medialunas

Chocolate con churros y facturas

¡Bar abierto durante toda la fiesta!

Fernet Branca con Coca-Cola – Gancia batido – Campari con jugo de naranja

Caipirinha - Caipirosca – Caipifrutal - Cuba libre – Shots de tequila

Daikiris de frutilla y durazno - Tequila Sunrise – Mojitos – Tragos con ron y vodka

Whiskey – licores - Sex on the beach – Electric Limonade - Margarita - Vodkasour

Gin-tonic jugos / licuados y tragos sin alcohol para niños

Incluye canilla libre:

Vino Emilia Malbec y C Hardonnay

Cerveza brahma o Quilmes (consultar importadas).

Gaseosas línea Coca - agua mineral con y sin gas – hielo

Champagne Extra-Brut para el brindis y Sidra

*Precio asado campo libre premium (base 100 personas).

¡Torta alegórica de regalo!
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