
Díaz Catering

Opción N° 1

Recepción:

La recepción cuenta con una dársena de bocaditos como:

Sándwich de miga con verdura, choclo, jamón y queso, pinches de fiambres, bocaditos varios

Canapé de 5 diferentes variedades

Mini brusquetas

Coctel de recepción:

Vinos espumantes frezee, aperitivos, daiquiris con y sin alcohol, bebida sin alcohol (Coca, Fanta y

Sprite), agua saborizadas, gaseosas Light, vino del mismo que se sirve en la cena

Entrada:

Opción 1: empanadas, especial y tradicional de carne.

Opción 2: vitel toné

Opción 3: peceto con salsa tártara

Plato principal:

Pata muslo de pollo adobado con salsa a gusto del cliente, acompaña de ensaladas de hojas frescas

de estación o puré de batata con un corazón de miel y mostaza y como segunda guarnición papas

en cubo

Menú para niños:

Opción 1: hamburguesa con tomate, lechuga, jamón y queso papas fritas

Opción 2: suprema de pollo o milanesa de ternera a la napolitana con papas en cubo

Postre:

Torre “Diaz Catering” helado elevado en altura de dos gustos, decorado con un mix de frutas, salsa,

crema chantilly y una cereza como decoración

Final de fiesta:

 



Díaz Catering

5 variedades de pizzas. En un espacio en horario de la madrugada, repartiéndose a cada uno de los

invitados

Bebidas:

Gaseosas (Coca, Fanta, Sprite) agua saborizadas, gaseosas Light o Zero, Agua con y sin gas

Vino Quara o Santa Florentina, Cerveza Córdoba y Budweiser y el brindis con vino espumante

frezee.

Bebida libre hasta el postre
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