
Laurel Gastronomía

Menu referencial

Recepción:

Variedad de canape (roquefort, alcaucil, palta, olivas, tomates secos, etc)

Brochette de ternera, vegetales y panceta

Dip de batata en crema de ciboullette

1 Paso:

Sushi

Paella

Fiambres

Chop suey

Blanquette de pollo

Lomo strogonoff

Lomo saltado

Cordero

Conejo

Lentejas al vino

Costillas de cerdo

Punta de espalda a la llama, entre otros.

"B" Entrada tradicional a elección:

Ensalada Cesar

Cintura de ave

Creppes

Empanadas criollas, de llama o cordero

Tabla de fiambres, peceto a la jardinera, vittel thone, mollejas al verdeo.

2 Paso:

Lomo braseado envuelto en jamón crudo con papas hasselback y salsa

Punta de espalda a la crema acompañada de papas gajos al romero y salsa

 



Laurel Gastronomía

Cuarto trasero de ave a las finas hierbas acompañado de tian de vegetales y salsa

Rouleau de pechuga rellena acompañado de flan de risoto y vegetales

3 Paso:

Postre helado 2 bochas con salsa de coca-cola

Creme brulé

Brownie tibio acompañado de helado de americana

Crepes suset

Cheese cake en copa

4 Paso:

Asado de campo

Pernil de cerdo

Pierna de ternera

Show de pizzas

Tacos mexicanos

Quesadillas mixtas
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