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MENU CAZUELAS Basico

Basico:

Recepcidn (1 opcidn a elegir con 4 bocados p/persona)

Opcidn I: Canastitas o empanadas 2 p/pers (2 sabores) + brusqueta

Canasta caprese: en masa de hojaldre con queso, tomate y albahaca
Canasta de choclo, queso y salsa bechamel
Boio de choclo: m. H. Con queso, cebolla caramelizada, salsa blanca
Empanadas de carne

Brusqueta de pimientos, olivas y cebolla grillados.

Opcidn ll: variedad de brusquetas 4 p/pers + trufa de roquefort

En baguette y pan de campo.

Queso crema con ciboulette y tomates cherrys
Morenita de aceitunas v y n, morrones, cebolla y tomate grillados.
Aceitunas negras, tomate, albahaca y oliva
Jamoén crudo, tapenade y tomatito
Queso crema, decoracion de salmén ahumado y cebollin

1 de trufa de roquefort y apio con crocante de nuez, sésamo y verde de apio

Las cazuelas (2 variedades a eleccién)

Chop suey de pollo, con hierbas y vegetales, salsa de soja, champignones y brotes de soja.
Pollo al vino blanco con vegetales, champignones y crema.
Ternera, con arvejas, vegetales, champignones.
Risotto de arroz con pollo al azafran
Guisado de lentejas
Cerdo en especias
Pollo al curry
Risotto a la crema de hongos
Risotto con espinaca, panceta y champignones
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Asidtica: de vegetales y sésamo con arroz yamani
Noquis verdes a la crema de hongos
Locro criollo
Arroz 5 delicias: jamén cocido, gambas, tortilla de huevo, salchicha y arvejas
Pollo al verdeo
Pomarola de chorizos

Cerdo en salsa agridulce y batatitas

casamiento.com.ar


http://www.tcpdf.org

