
Mayca Catering

Banquete Classic parte II

Plato principal (uno a elección)

Suprema rellena con jamón y queso, mil hojas de Papas con salsa a las dos mostazas

Tornedo de lomo con salsa de hongos, con tomate confitado y papas noisette

Pechuguita de ave con salsa de verdeo a la crema, puré rustico con aceite de rucula

Lomo con salsa de Oporto, con tomate confitado y canasta de vegetales

Plato principal juvenil

Suprema con papas bastón con shots de aderezos

Postres (uno a elección)

Zócalo de brownie, con helado de americana, sobre espejo de chocolate y menta

Mouse frutal con salsa de frutos rojos y espejo de chocolate

Helado 2 bochas en cazuela

Torta alegórica (incluida)

Biscuit de vainilla relleno, cobertura de merengue italiano y bouquet de flores naturales (otra

consultar)

Mesa Dulce

Torta brownie

Créme brouleé en shot

Flanes en shot

Torta mousse de banana y frutilla

Torta rustica de manzanas

Torta sacher (torta húmeda)

Mousse de frutilla en shot

Cheese cake con frutos rojos

Mousse de menta granizada en shop

Isla

 



Mayca Catering

Show de panqueques al ron con manzanas y bananas caramelizadas, con salsas caseras de

chocolate, dulce de leche y frutos rojos

Servicio de Café y Variedades de té

Fin de Fiesta (uno a elección)

Gigot de cerdo fileteado a la vista, fileteado en panes de manteca, con variedad de aderezos

Pizzas (variedad de sabores)

Desayuno

Café con leche y medialunas artesanales

Lomo en figazzitas con salsa y aderezos

Gigot de cordero en panes de manteca

Bebidas incluida (libres)

Gaseosas (línea Pepsi)

Jugo de naranjas

Agua mineral con y sin gas
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